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	Краткая аннотация содержания:
ЦЕЛЬ
	Создание условий для формирования у воспитанников конкретно-наглядных представлений о существующих профессиях

	
	ЗАДАЧИ
	· Расширить и углубить представления о различных профессиях.

· Формировать уважительное отношение к разным видам профессионального труда через приобщение к миру профессий.

· Способствовать формированию и развитию навыков самостоятельного и осознанного принятия решений.

	
	- этапы реализации с кратким описанием ключевых мероприятий;
	Реальность времени диктует новые правила, все привычные сферы деятельности претерпевают изменения. Новые условия жизни запустили процесс перехода большинства образовательных и развлекательных активностей в онлайн-формат. Поэтому МБОУ ДООД ДООЛ «Звездочка» - не исключение. На основе программы «Мир профессий» были созданы модифицированные программы «Юный кулинар», «Флорист», «Художник». Сроки реализации программ 10 дней.
Программа «Юный кулинар» создана для  формирование  знаний и умений воспитанников, способствующих социальной адаптации, подготовки детей к самостоятельной жизни в плане организации питания,  формирование интереса и практического применения знаний и умений в области кулинарии.

Задачи программы: дать первоначальные сведения о кулинарии; способствовать приобретению опыта работы на кухне; способствовать воспитанию интереса к кулинарии и 
уважению к мастерам этого дела.

Программа «Художник» создана для эстетическое воспитании обучающихся, формирование устойчивого интереса к созданию опыта художественно-творческой деятельности.

Задачи: Способствовать формированию эмоционально-ценностного отношения к окружающему миру через художественное творчество, способствовать развитию творческих способностей (фантазии, воображения, образного мышления, используя игру цвета и фактуры, нестандартных приемов и решений) в области изобразительного искусства; 
Программа «флорист» создана для  эстетического воспитании обучающихся, формирования устойчивого интереса к созданию художественных композиций из живых и искусственных материалов.

Задачи программы: Формирование знания об основах цветочных композиций, обучение правилам флористики, развитие творческих способности, воображения, фантазии


	
	- ресурсное обеспечение
	Кадровое обеспечение программы: 

1. Директор  лагеря.

2. Заместитель директора

3. Системный администратор 

4. Педагоги школ Мелекесского района, города Димитровграда 
5.  Вожатые 
Информационно-методическое  обеспечение программы.

· Программа онлайн - лагеря «Мир профессий» («Художник», «Юный кулинар», «Флорист»)
· пакеты диагностических методик,

· методические разработки мероприятий и конкурсов

· буклеты, памятки для родителей

· сайт лагеря

· информация в социальных сетях

	9 
	Социально-экономическая значимость
	  Выбор профессии — это длительный поиск, и он должен быть правильно организован и, прежде всего психологически. Основными направлениями профориентации детей  являются профессиональное просвещение — формирование представлений о труде взрослых, о профессиях и производстве, трудовое воспитание и, безусловно, изучение интересов и склонностей детей.
Онлайн - лагерь - это каникулы в детском лагере: тематические дни с интересными заданиями разных творческих направлений и темами дня. Онлайн лагерь - это не дни за компьютером, наоборот задание каждого дня подразумевает оффлайн активность – танцевальную разминку, изготовление поделки своими руками.

  Онлайн-лагерь «Звездочка» во время летних каникул ставил своей целью стать для подростка местом, в котором ему хорошо, комфортно и интересно. Лучшие традиции реального лагеря, творческие задания, общение с друзьями и даже спорт ждали каждого участника - онлайн лагеря.
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	Достижения автора(ов) 
и организаций, реализовавших ранее программу (если такие имеются)
	Седьмой Всероссийский открытый конкурс программ и методических материалов организаций отдыха детей и их оздоровления 
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1. Пояснительная записка

Введение

      
Лето для детей – это разрядка накопившейся за год напряженности, восполнения израсходованных сил, восстановления здоровья, развитие творческого потенциала, совершенствование личностных возможностей. Это период более благоприятного вхождения в систему социальных связей, воплощения собственных планов, удовлетворения индивидуальных интересов в личностно значимых сферах деятельности. Лето – это время открытий и приключений, время игры, время познания новых людей, а главное – самого себя. Лагерь дает возможность любому ребенку раскрыться, приблизиться к высоким уровням самоуважения и самореабилитации. Лагерь является частью социальной среды, в которой дети реализуют свои возможности, потребности в индивидуальной физической и социальной компенсации в свободное время. Он является с одной стороны, формой организации свободного времени детей разного возраста, пола и уровня развития, с другой – пространством для  развития художественного, технического социального творчества.

Актуальность
   
 Реальность времени диктует новые правила, все привычные сферы деятельности претерпевают изменения. Новые условия жизни запустили процесс перехода большинства образовательных и развлекательных активностей в онлайн-формат. Поэтому МБОУ ДООД ДООЛ «Звездочка» - не исключение. На основе программы «Мир профессий» были созданы модифицированные программы «Юный кулинар», «Флорист», «Художник».

  
Актуальность программы «Юный кулинар» в том, что обучение детей  направлено на их самоопределение и профессиональную ориентацию, являющихся важными этапами на пути социализации личности. Занятия направлены на практическую подготовку детей к самостоятельной жизни, организацию правильного питания, на формирование у них знаний и умений, способствующих социальной адаптации, на повышение уровня общего их развития, на воспитание ответственности, самостоятельности Профессия в сознании человека нередко связана с судьбой, с жизненным предназначением. Смысл профориентационной работы в лагере «Звездочка» в том, чтобы помочь детям правильно и своевременно сориентироваться в современном мире и не ошибиться в выборе профессии.

         Актуальность программы «Художник» в том, что рисуя, ребенок формирует и развивает  у себя определенные способности: зрительную оценку формы, ориентирование в пространстве, чувство цвета. Также развиваются специальные умения и навыки: координация глаза и руки, владение кистью руки. Нетрадиционные техники рисования демонстрируют необычные сочетания материалов и инструментов. Несомненно, достоинством таких техник является универсальность их использования. Технология их выполнения интересна и доступна как взрослому, так и ребенку.
      Актуальность программы «Флорист» в том, что человек, занимающийся аранжировкой цветов и флористикой, более подготовлен к восприятию других видов искусства - прежде всего изобразительного, декоративно-прикладного, к оценке их художественного уровня. Творчески работая с природным материалом, он обретает как бы второе зрение: в каждом цветке, травинке он учится видеть неповторимую красоту, образ. Это особая культура общения человека с природой на языке искусства. 
Новизна

Реализация данной программы позволит повысить уровень знаний о мире профессий, выявить первые профессиональные предпочтения у детей младшего и среднего школьного возраста, и в старшем школьном возрасте сделать обдуманный, окончательный выбор будущей профессии. А также обучить подростков основным принципам построения профессиональной карьеры и навыкам поведения на рынке труда, и соорентировать на реализацию собственных замыслов в реальных социальных условиях.

Краткая характеристика участников программы.
В программе участвуют дети от 6,5 до 18 лет различных категорий.

3. Педагогическая идея программы
     Ранняя  профориентация  позволяет повысить интерес у ребёнка к своим психологическим качествам и их развитию. У ребенка формируется эмоциональное отношение к профессиональному миру, ему предоставляется возможность использовать свои силы в доступных видах деятельности.
    Таким образом, раннее трудовое воспитание и профориентация является одной из ступенек на пути к успешности во взрослой жизни.
    Формирование полноценных граждан во многом зависит от того чем будут заниматься повзрослевшие дети, какую профессию они изберут и где будут работать. Профориентационная работа позволяет решать многие насущные проблемы воспитания. 
4. Целевой блок программы.
ЦЕЛЬ 
создание условий для формирования у воспитанников конкретно-наглядных представлений о существующих профессиях

ЗАДАЧИ 
· Расширить и углубить представления о различных профессиях.
· Формировать уважительное отношение к разным видам профессионального труда через приобщение к миру профессий.

· Способствовать формированию и развитию навыков самостоятельного и осознанного принятия решений.

ОЖИДАЕМЫЕ  РЕЗУЛЬТАТЫ :

· Получение расширенных знаний о людях конкретных профессий.
· Получение положительного эмоционального заряда в целом от летнего отдыха
· Развитие творческих способностей, детской самостоятельности и самодеятельности;
· Повышение творческой активности путем вовлечения в социально-значимую деятельность;
· Формирование умений и навыков индивидуальной и коллективной творческой деятельности, установление дружеских отношений со сверстниками
Этапы реализации программы

         Организационный  этап - этот период длится 1 день, в течение которого происходит приветствие, перекличка, проведение игр на знакомство, выбор и знакомство с программой, развлекательные мероприятия

Основной этап  - занимает большую часть времени со 2 по 9 день. Именно на этом этапе реализуются все поставленные индивидуально-личностные и коллективные цели развития. Основным механизмом реализации  деятельности лагеря   являются тематические дни.

 Каждый день проходит ряд мероприятий в рамках тематики смены и дня. С целью достижения максимального результата, в течение всего времени основного этапа, коллективы участников программы живут активной внутренней жизнью.

В течение всей смены проходят различные мероприятия (мастер-классы, мероприятия художественного, музыкального, спортивного направления, мероприятия по формированию и развитию творческих, лидерских качеств личности ребенка).

Заключительный этап – 10 день программы, где изучаются результаты прохождения программы участниками. Подводится итог совместной деятельности, оценивается работа отряда, После окончания смены каждый ребенок получит Сертификат участника.
Этап рефлексии и анализа.

- анкетирование детей

-анкетирование воспитателей и вожатых

5. Критерии и способы оценки качества реализации программы.
	Критерии 
	Показатели, методика изучения 
	Способы оценки

	Саморазвитие и самореализация
	участие в общелагерных делах, акциях, мероприятиях 

	Сертификаты

	Эмоциональный фон в коллективе
	Букет  настроения; удовлетворенность детей и родителей результатами процесса летне-оздоровительной работы. 
	Анкетирование детей, родителей.


6. Содержание и средства реализации программы.
       Программы лагеря реализуется через практические мероприятия. Осознание ребенком своих способностей и возможностей на базе полученного опыта игровой и трудовой деятельности приводит к формированию представлений о желаемой профессии. Такая деятельность способствует развитию воображения детей как воссоздающего, так и творческого характера. На основе этой способности происходит обогащение представления о содержании различных видов труда, формируется умение понимать условность отдельных событий, воображать себя в определенной профессии. У ребенка появляются профессионально окрашенные фантазии, которые окажут в будущем большое влияние на профессиональное самоопределение личности.

Программа «Художник»  

 Рисовать дети начинают рано, они умеют и хотят фантазировать. Фантазируя, ребенок из реального мира попадает в мир придуманный. И увидеть его может лишь он. Ребенок в процессе рисования испытывает разные чувства – радуется созданному им красивому изображению, огорчается, если что-то не получается, стремится преодолеть трудности. Нетрадиционные техники рисования демонстрируют необычные сочетания материалов и инструментов. Несомненно, достоинством таких техник является универсальность их использования. Технология их выполнения интересна и доступна как взрослому, так и ребенку. Именно поэтому, нетрадиционные методики очень привлекательны для детей, так как они открывают большие возможности выражения собственных фантазий, желаний и самовыражению в целом
Программа «Юный кулинар» 
Кулинария – искусство приготовления пищи. Зачем нужна пища, знает каждый, о «хлебе насущном» человек думает в течение всей своей жизни, каким бы трудом он не занимался.


Умение вкусно готовить хорошая привычка. Умение красиво подать блюдо, правила сервировки — воспитывает эстетический вкус. Навыки и умение, сформированные в детстве, закладывают установку для дальнейшей жизни.                                                                                  


На занятиях по кулинарии воспитанники учатся искусству приготовления пищи, творчески оформлять блюда к праздникам, готовить разные закуски, салаты, десерты.                                                                                                                          
Весь курс обучения построен таким образом, что кроме практических навыков детям предлагается и интересный информационный материал, способствующий расширению кругозора детей, облегчающий их дальнейшую социализацию.

Программа «Флорист»
Программа  рассчитана на школьников, любящих природу и увлекающихся сбором трав, цветов, листьев и созданием из них различных композиций. Этими композициями можно украсить интерьер домашней комнаты, класса, в котором они учатся, умения полученные детьми пригодятся в дальнейшей жизни. Трудно переоценить воспитательное значение флористики, особенно для детей.
Описание  модели смены


Каждый день программы шире раскрывает данную профессию. Все, что происходит в это день тематически связано с данной профессией: зарядка, мероприятия, спортивные игры, мастер-классы,  музыкальное сопровождение. 

          
       После каждого дня смены фото кулинарных блюд, фото работ выкладываются  в социальных сетях: viber, в контакте и на сайте лагеря. После окончания смены каждый ребенок получит Сертификат участника      

7. Кадровое обеспечение программы.
Для осуществления полноценного и эффективного достижения поставленной цели по реализации данных программ необходимо привлечение квалифицированных специалистов, имеющих базовую основу и запас профессиональных знаний. Так же важным требованием ко всем специалистам, которые будут участвовать в реализации программы, являются искренность, открытость в отношении с детьми, общительность, интеллигентность, обаятельность.  Кадровое обеспечение программы: 

1. . Директор  лагеря.

2. Заместитель директора

3. Системный администратор 

4. Педагоги школ Мелекесского района, города Димитровграда 

5.  Вожатые
Директор лагеря утверждает структуру лагеря и штаты. Работа лагеря устанавливается в соответствии с приказом. Осуществляет подбор кадров, определяет функциональные обязанности персонала, руководит  работой лагеря и несет ответственность за состояние воспитательной, хозяйственной и финансовой работы, соблюдение распорядка дня, трудового законодательства, обеспечение здоровья и жизни воспитанников, планирует, организует и контролирует все направления деятельности лагеря, отвечает за качество и эффективность. 

 Заместитель директора руководит членами коллектива, вожатыми, воспитателями, инструктором по физической культуре, руководителями куружков, музыкальным руководителем. Замещает директора лагеря, старшего воспитателя на период их отсутствия. Вместе с педагогическим коллективом осуществлять планирование воспитательной работы лагеря на смену; взаимодействовать с родителями, обеспечивать подготовку и контролировать проведение родительских дней;

    
Педагоги  – организуют воспитательную работу, отвечают за жизнь и безопасность ее участников, обеспечивают контроль за выполнением детьми санитарно-гигиенических норм, контролируют соблюдение опрятного вида, чистоты одежды; осуществлять контроль за приемом пищи в столовой, обращать внимание на культуру поведения за столом; осуществляют контроль за организацией дежурства детей в жилых помещениях, столовой, на закрепленной за отрядом территории, способствует участию детей в кружковой  работе.

   
Вожатые - осуществляют ежедневное планирование деятельности отряда, отвечают за результаты выполнения плана, ведут педагогический дневник, принимают непосредственное участие в реализации намеченных планов работы. Организовывают и проводят отрядные мероприятия; внимательно следят за состоянием здоровья детей в отряде, принимают оперативные меры по оказанию помощи больным, пострадавшим; совместно с органами детского самоуправления оформляют отрядное место; принимают участие в ежедневных планерках; осуществлять дежурство по лагерю, по корпусу, на дискотеке.

8.  Информационно-методическое  обеспечение программы.

· программа лагеря дневного пребывания детей и подростков «Мир  профессий»,

· пакеты диагностических методик,

· методические разработки мероприятий и конкурсов

· буклеты, памятки для родителей

· сайт лагеря

· информация в социальных сетях

                                     Возможные риски и способы их преодоления
	№
	Факторы риска
	Меры профилактики

	1
	Низкое проявление к предлагаемым видам деятельности
	Проведение индивидуальной работы с ребенком, изучение интересов ребенка

	4
	Проявление эмоциональной неуравновешенности, колебание настроения
	Проведение упражнений на снятие эмоциональной нагрузки, оказание поддержки.

	6
	Утомляемость детей
	Хорошая организация мероприятий, чередование игровой деятельность с творческой, интеллектуальной, спортивной и др.

	7
	Спад интереса к сюжету смены.
	Создание ситуации успеха, поощрение творчества, самостоятельности, использование стимулирования деятельности.

	8
	Отсутствие самодисциплины
	Найти каждому ребенку место в подготовке и проведении дела, чтобы он ощутил свою значимость.

	10
	Потеря интернет-связи
	Попытка повторного установления связи


9. Материально- техническое  обеспечение программы.

Для четкой и организованной работы лагеря имеются:

· технические средства (ноутбук, проектор,2  компьютера, музыкальный центр, фотоаппарат, уличный  громкоговоритель, музыкальная колонка)
· персональные компьютеры педагогов
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9. Лавровская И.В. Изучение личности. – К.: Генезис, 1991.

10. Марасанов Г.И. методы моделирования и анализа ситуаций в социально-психологическом тренинге. – Киров, 1995.

11. Мой выбор – моя жизнь. – Киров, 2001.

12. Прутченков А.С. Свет мой зеркальце, скажи. – М.: Н.Шк., 1996.

13. Рогов Е.И. Настольная книга практического психолога. – М.: Владос, 1995.

14. Савченко М.Ю. Профориентация. Личностное развитие. Тренинг готовности к экзаменам. – М,: Вако, 2006.

15. Самоукина Н В. Игры в школе и дома. – М.: Н.Шк., 1995.

16. Сборник учебно-программных материалов по курсу “Технология поиска работы”. – К, 1999.

17. Тюшев Ю.В. Выбор профессии. – М, СПб.: Питер, 2007.

18. Шадура А.Ф. Тренинг жизненных навыков для подростков с трудностями в социальной адаптации. – СПб.: Речь, 2005.

19. Фопель К. Как научить детей сотрудничать. 1–4 часть. – К.: Генезис, 1997.

План-сетка программы «Юный кулинар»

1 день 

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Сбор отряда (класса).  Одна - две игры на знакомство. Выбор командира отряда, название и девиз.

	10.50-11.30
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов


2 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Этикет. Сервировка»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по сервировке стола.

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


3 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа  «Украшение стола. Способы складывания салфеток»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по складыванию салфеток.

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


4 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Праздничные бутерброды»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по приготовлению праздничных бутербродов

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


5  день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Салаты, виды салатов»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по приготовлению салатов.

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


6 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Что такое шведский стол?»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по приготовлению канапе.

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


7 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Тесто. Виды теста» 

	10.50-11.30
	Мастер – класс по приготовлению пиццы на сковородке (жидкое тесто, пицца с батоном)

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


8 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Изделия из теста. Фаршированный батон»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по приготовлению фаршированного батона.

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


9 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Что такое лаваш. Блюда из лаваша»

	10.50-11.30
	Мастер – класс по приготовлению блюд из лаваша

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


10 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Что такое десерт»

	10.50-11.30
	Мастер- класс по приготовлению десерта

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


План-сетка программы «Художник»

1 день 

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Сбор отряда (класса).  Одна - две игры на знакомство. Выбор командира отряда, название и девиз.

	10.50-11.30
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов


2 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Художник  – кто это?»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по рисованию в технике монотипии.

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


3 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа  «Нетрадиционная техника рисования»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по рисованию мятой бумагой

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


4 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Нетрадиционная техника рисования - граттаж»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по  рисованию в технике граттаж

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


5  день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Нетрадиционная техника рисования.  Рисование пальцами»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по рисованию пальцами

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


6 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа « Нетрадиционная техника рисования. Техника коллаж»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по рисованию коллажа

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


7 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Нетрадиционная техника рисования. Рисование ватными палочками»

	10.50-11.30
	Мастер – класс по рисованию ватными палочками

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


8 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Нетрадиционные формы рисования. Рисование акварелью и солью»

	10.50-11.30
	Мастер – класс по рисованию акварелью и солью

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


9 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Нетрадиционные формы рисования. Фроттаж»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по рисованию в стиле фроттаж

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


10 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Нетрадиционные формы рисования. Пластилинография»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по рисованию в стиле пластилинографии.

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


План-сетка программы «Флорист»

1 день 

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Сбор отряда (класса).  Одна - две игры на знакомство. Выбор командира отряда, название и девиз.

	10.50-11.30
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов


2 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Флорист – кто это?», викторина «В мире флористики»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по изготовлению флористического венка.

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


3 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа  «Необычные букеты», Красная книга  «Цветы Ульяновской области»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по изготовлению букетов .

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


4 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Композиция – что это?», кроссворд «Цветы»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по  изготовлению композиции в сосуде

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


5  день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Гирлянда, виды гирлянд»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по изготовлению гирлянд для праздника.

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


6 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Что такое коллаж. Техника коллажа»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по изготовлению коллажа в стиле пейзажа.

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


7 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Ландшафтный дизайнер». Викторина «Я - дизайнер»

	10.50-11.30
	Мастер – класс по разработке дизайнов и эскизов

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


8 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Что такое флористика из лент?»

	10.50-11.30
	Мастер – класс по изготовлению букета из лент.

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


9 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Украшение в подарок. Виды украшений»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по изготовлению нательного украшения

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


10 день

	9.00 - 9.40
	Приветствие, перекличка, зарядка

	9.50-10.30
	Беседа «Украшение в подарок. Виды украшений»

	10.50-11.30
	Мастер-класс по изготовлению нательного украшения

	11.40-12.40
	Развлекательное мероприятие, подведение итогов.


ПРИЛОЖЕНИЕ

4 день -  «Праздничные бутерброды»

Материалы: хлеб, батон, сыр, колбаса, зелень, томат, майонез

Бутербро́д (от немецкого  Butterbrot — хлеб с маслом) — закуска, которая  представляет собой ломтик хлеба или булки, на который положены дополнительные пищевые продукты.  

     Существует огромное количество видов бутербродов — от классических с колбасой или сыром, до многослойных из различных сортов мяса, овощей, зелени и соусов или паштетов. Также бутерброд может состоять только из хлеба и сливочного масла, возможно с сахаром, вареньем, мёдом или солью. 

      Сэндвич  — бутерброд, состоящий из двух и более кусков хлеба. Бутерброды широко распространены, так как они быстры в приготовлении, удобны в переноске и не требуют использования приборов.

     Самый распространённый вид бутербродов — ломтик хлеба или булки с каким-либо из закусочных продуктов (сыром, ветчиной, колбасой, икрой, мясом, рыбой, консервами). Оформлять их можно листовыми и пряными овощами, кусочками яйца и лимона, маслинами, соусом, майонезом с корнишонами и др. Подаются бутерброды на блюдах, в вазах с плоскими краями или на тарелках, покрытых салфетками. Бутерброды не подлежат длительному хранению, поэтому их готовят непосредственно перед подачей на стол.

    Часто используемые при приготовлении бутербродов ингредиенты:

· пшеничный или ржаной хлеб,

·  молочные продукты —  сыры, сливочное масло;

· мясные продукты —  колбаса, ветчина, вареное, жареное или копченое мясо, сало

· рыбные продукты — соленая красная рыба, икра, консервы

· овощи — томаты, огурцы,  перец

· соусы — майонез, кетчуп, горчица

· зелень – укроп, петрушка, кинза, базилик

Разновидности бутербродов 

     В кулинарии бутерброды делятся на открытые и закрытые, которые в свою очередь получили название «сэндвич» (сандвич), а также маленькие бутерброды на поджаренном хлебе — «канапе»» (канапэ) и «тартинки».

     Горячие бутерброды разогревают в процессе приготовления и употребляют, как правило, в горячем виде. Их начинка обычно накрывается кусочком сыра, и бутерброд нагревается до его плавления. Также для украшения бутерброда можно использовать различны травы.

Необычные бутерброды

· самый большой бутерброд в мире длиной 720 метров был изготовлен семьюстами жителями ливанской деревни Кфар Катра. 

· В России самый большой по площади бутерброд был изготовлен на Нижегородской  ярмарке. Его площадь составила 14 м². Над проектом работали сотрудники нижегородского масложирового комбината. Работа была посвящена 780-летию города. Бутерброд состоял из следующих ингредиентов: 45 пшеничных коржей, шесть видов майонеза, колбаса, сыр и овощи.

· Сеть супермаркетов «Tesco» выпустила музыкальные бутерброды, которые играют рождественские мелодии после того, как их вынимают из упаковки.

· Самый длинный в Российской Федерации бутерброд был изготовлен 27 июля 2010 года в Северодвинске; его длина составила 44 метра 77 сантиметров.

· Надкусанный бутерброд с сыром, на котором вырисовывается силуэт Девы Марии, был продан на аукционе за 28 тыс. долларов. Возраст бутерброда на момент продажи составил 10 лет.

      В обычной жизни мы почти каждый день готовим такое блюдо, в основном на завтрак, либо же чтобы перекусить за просмотром сериала. Простым способом будет намазать на хлеб обычное сливочное масло или паштет. Но это в обычный день, а на праздник хочется чего-нибудь особенного, хоть даже и бюджетного

      На сегодняшний день, существует огромное количество вариантов такой закуски. На ломтики хлебобулочного изделия выкладывают различные ингредиенты. У многих хозяек есть свой оригинальный способ сборки такого блюда.

1. Бутерброд 
Ингредиенты:
1 батон; 250 г вареной колбасы; 150 г сыра; 1 соленый огурец; 2 ст.л майонеза; зеленый лук и укроп; зубчики чеснока.

Приготовление:
    Хлеб нарезаем на кусочки и отправляем в тостер. Если у вас нет такой техники, то обжариваем на сковороде, которую смазываем небольшим количеством подсолнечного масла, когда ломтики остынут, то с одной стороны натираем чесноком;

   Теперь займемся приготовлением начинки. Для этого на крупной терке измельчаем сыр, колбасу, а также огурец, мелко нарезаем зеленый лук и отправляем в миску с остальными ингредиентами; заправляем  майонезом и хорошо перемешиваем;

        Подготовленную начинку намазываем на обжаренные ломтики батона и посыпаем рубленым укропом по желанию.

Несмотря на простой процесс приготовления, закуска получается сытной и ароматной

2. Горячий бутерброд.
Ингредиенты:
  1 батон; 150 г сыра (или 1 плавленый сырок); 1 вареное яйцо; 2 ст.л майонеза; зеленый лук и укроп; зубчики чеснока.

Приготовление:

    Хлеб нарезаем на кусочки и отправляем в тостер. 

    На  терке измельчаем сыр, яйцо, мелко нарезаем зелень, выдавливаем чеснок, заправляем  майонезом и хорошо перемешиваем;

        Подготовленную начинку намазываем на  ломтики батона и отправляем в духовку на 5-8 минут.

3. Рулет из лаваша.

Ингредиенты: лаваш тонкий, крабовые палочки – 200 гр.,  2 зубчика чеснока,  100 грамм майонеза, зелень укропа.

Приготовление:

   Крабовые палочки нарезать небольшими кусочками (натереть на крупной терке), выдавить чеснок, добавить майонез, измельченную зелень укропа и все хорошо перемешать. Полученной массой смазать лаваш, сверху ровным слоем выложить крабовые палочки, свернуть рулетом и поместить в холодильник на несколько минут.

4. Сладкий бутерброд

Ингредиенты: 4 ломтика белого хлеба (или батона), 100 грамм жирного творога, 1 столовая ложка меда, ваниль, 1 апельсин, изюм (по вкусу)

Приготовление:

   Изюм распарить, обсушить, смешать с творогом, медом, ванилином. На кусочки хлеба (батона) уложить творожную массу, сверху украсить дольками апельсина.

5. Сэндвич.

Ингредиенты: 1–2 столовые ложки растительного масла; 2 ломтика хлеба;
несколько ломтиков твёрдого сыра; несколько ломтиков жареного бекона;

несколько кружочков яблока.

Приготовление:

    Разогрейте в сковороде масло и поместите на неё 1 ломтик хлеба. Сверху выложите половину сыра, бекон и дольки яблока. Покройте оставшимся сыром и хлебом и обжарьте сэндвич с двух сторон до золотистой корочки.

6. Праздничные бутерброды.
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